
La Bodega
Localizada en el corazón de una de las zonas más privilegiadas de la D.O.Ca. 
Rioja, Izadi es impulsora de nuevos conceptos de elaboración basados en 
el valor de una tierra singular con viñedos de más de 35 años de edad en 
el triángulo que conforman los pueblos de Villabuena, Samaniego y Ábalos. 
En esta zona, controla 178 hectáreas de viñedos viejos, preferentemente de 
tempranillo, plantadas en vaso sobre un suelo arcilloso calcáreo.

www.everestwinespirits.com

IZADI EL REGALO “VIÑEDO SINGULAR”
D.O. CA. RIOJA ALAVESA, ESPAÑA.

VINIFICACIÓN

Tipo de Vino: Tinto.
Variedad: 100% Tempranillo procedente del Viñedo Singular El Regalo.
Alcohol: 14,5%.
Vinificación: 18 meses en barrica francesa 100% nueva (Dargaud, Taransaud, 
Dargau y Boutes).
Capacidad de Guarda: 10 años.
Temperatura de Servicio: Servir de 16 - 18º C.

NOTAS DEL SOMMELIER

Intenso color rubí de capa alta. 

Gran complejidad de aroma con notas de fruta negra madura, 
ahumados y torrefactos. 

En boca es elegante, con un tanino aterciopelado que da lugar a 
un paso de boca agradable. Final persistente con recuerdos a fruta 
madura, torrefacto y hierbas aromáticas. 

Se recomienda acompañar con carnes asadas y caza. Platillos 
mediterráneos.

“Viñedo Singular” designa la máxima categoría de los vinos calificados en la  
D.O.Ca. Rioja. Vinos que proceden de terruños únicos con unas características 
que los hacen irrepetibles. El Regalo es uno de esos primeros viñedos donde 
todo es excepcional. Fue plantado en 1936, año en el que comenzó la Guerra 
Civil Española, por lo que no pudo ser registrado hasta 1940. Su nombre tiene 
historia: la de una dote que acabó convirtiéndose en el regalo  de un esposo 
a su futura mujer y que los herederos quisieron representar con una pequeña 
ermita donde vela por este presente “Nuestra Señora de El Regalo”. 
El Regalo es la herencia de varias generaciones de viticultores que han 
mantenido inalterada la esencia de una viña que ha ido evolucionando sin 
casi intervención, cultivada desde la comprensión y el respeto, lo que ha 
permitido que a sus casi 100 años ofrezca una uva selecta y exquisita.


